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ZYNTOMO BIOTPADIKO

H Afupou Xapalaprmio yevvnBnke otnv ABriva to 1983. To 2006 anodoitnos amnod
10 TuAua Emotiung Tpodipwv kat Alatpodrg Tou AvBpwrou tou Mewmnovikol
Navernotnuiov ABnvwv (IMA). Ztnv cUVEXELQ, LETA arto cuvToun Slepelvnon TG
ayopag epyaciag kal evaoxoAnor tng o€ pyaclako eninedo o AVIIKEIPEVA TTOU
AMTOVTIAL TOU OVTIKELHEVOU Tou Emotiuova Tpodipwv kot Alatpodng Ttou
AvBpwriou TapakoAouBnoe TPOYPOUUA HETATTTUXLOKWY omoudwv, oto 6lo
TIAVETILOTNLAKO TUAMA pe KatelBuvon tnv Mnxavikn Tpodipwv (2008-2010),
OTIOU KOl ETETUXE APLOTELEC TOOO OTNV £L0AYWYN TNG OTO HETATITUXLAKO (UoTepa
and ypamnti dokiwpacia) 600 Kol Katd TNV OAOKANPWON Twv omoudwv Tng
(expwvnon opkou). To 2016 tng amoveundnke o titho¢ tou AlddkTopa TOU
TuApatoC Emotiung Tpodlpwv kKot Alatpodng, UE YVWOTIKO OVTIKEIMEVO TOV
Ixeblaopo Alepyaocwwv, Blodiepyoowwv kat BlodwAlotnpiwv Tpodipwv. To
QVTIKELHEVO TNG SLEAKTOPIKAG TNG SLATPLBAG E0TLIACTNKE 0TNV UEAETN alomoinong
UTTOTIPOLOVTWV KAL TTOP TP OLOVTWYV TNG Blopnxoviag tpodipwy mpog TNV oVAaTttuén
Kol oxeOLOOPO KOWOTOUWV PBlodlepyactwy Kal BloSwAlotnplwv Ttautoxpovng
TIoPaYWYNG MOLKIAAWYV TtPOoTloVTWY MpooTtlBEpevng alog Kot fLoamolkoSopn oWy
noAupepwyv. To 2016 €ywve Sektr amo 1o TUAHA Emotiung Tpodipwv kot
Awatpodnc tou Mavemiotnuiov Awyaiou yia tnv Ekmovnon MetadldakTtopikng
Epeuvag. Epyaocieg Tng €xouv dnpooteutel og eAANVIKA Kol S1EBvVA EMLOTN HOVIKA
TEPLOSIKA KL €XOUV avakolwwBOel og eAAnvika kat dtebvry cuvédpla. Ao to 2007
€wG 1o 2016 €xeL epyaotel w¢ Emwotiuovag Tpodipwv kot Alatpodnc tou
AvBpwrou oe moikiloug ¢popeic tou Anpociou kot tou 18wTtikov Topga. Amo to
2010 €w¢ oNuepa €XEL CUPUETAOXEL O EAANVIKA KOl EUPWTTOIKA EPEVVNTIKA



npoypappata. Eniong €xel epyaoctel wg ekmatdeutn ¢ TNG EOKOTNTAC TEXVOAOYWV
Tpodipwv kat Altatpodng tou AvBpwrou (MNE) oe |.E.K. kat w¢ dtdaokouoa pe to
kaBeotwg Tou Mavemniotnuakou Ynotpodpou oto pabnua "Blodlepyacieg omv
Avamntuén Buwopwv Kawvotopwy MNpoidvtwv Atatpodnc” . Ao to 2016 €wg onpuepa
elval Metadibaktopiky EpeuvAtpla  oto tuAua Emotiung Tpodipwv kot
Awatpodnc tou Mavemiotnuiou Ayaiou.
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EPEYNHTIKA ENAIADEPONTA

Avamntuén kol oxedlaopnog diepyaciwv tpodipwy Kat BeAtiotonoinor) Toug.
Avantuén Kowotopwv PlodwAlotnpiwv PeAtiwong UPLOTAPEVWY  YPOUHUWY
opaywyns tpodipwy Kot TARPouc a&lomoinong UTo KoL TTAPATIPOTOVIWY TOUC.
Amopdvwon Kol avaAuon cuoTATIKWY TPOoPiUwV.

Avamtuén KOWOTOUWV CUCTNUATWY Ttopaywyns mopadoclakwy Tpoioviwv

Sdlatpodnc.
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